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SiRkartoffelpiiree, G |DGE)Indisches Kartoffelcurn (DGE)Hulsenfruchttopf (Erbse/ WeilRe Riesenbohnen in (DGE)Gekochtes Hiihnerei cJ
Blumenkohl in brauner mit Zwiebel,Karotte,Paprika, Bohne/Kidneybohne), Ratatouillegemiise in Senfsole, Aa,G
Broselbutter und Aa Kartoffeln, Joghurt und G | Steckiibe, Tomate, Mais und G [Paprika/Aubergine/Zucchini Weiltkrautsalat und
BechamelsoRe mit Kase G,Aa Kokosmilch Vollkornbrot Aa-e und Parboiled Reis Salzkartoffeln
Zitronenjoghurt G Tomatensalat GrieRbrei GAa| Orange / Galia Melone Apfel / Wassermelone
Mecklenburgische Rindergulasch in leichter J | Pochiertes Seehechtfilet auf D | Kalbsfrikassee in leichter G C,Aa
raupensuppe mit Tuftenwirfel, G |SenfsoRe, Gewlrzgurke und Aa Gemusestreifen (Lauch/ MeerrettichsoRe,
gelber Paprika, Sellerie, Porree I Zwiebel, Rotkohlsalat und Paprika/Kohlrabi), DillsoRe G,Aa Rote Bete Salat und G
und Senf Salzkartoffeln und gelbem Parboiled/Wildreis Dillkartoffeln G
Weillkraut-Radieschensalat G Kirschjoghurt G Melone / Banane Vanillepudding 1,6
(DGE)Geflligelwiirstchen mit Der Klassiker Paniertes Schnitzel vom CAa| (DGE)Grinkernbratlinge Aa,K| Paniertes Victoriasee - D,C
Erbsen - MGhrengemuse und Vollkornnudeln mit Aa-e| Schwein mit Mischgemiise G | mit Parower Sour cream, G,C barschfilet mit Aa
luftigem Kartoffelpiirree G piner fruchtigen TomatensoflRe G | (Erbse/Méhre) und luftigem marinierten Kartoffelecken gebuttertem Mohrenstroh, G
und Schafskase G Kartoffelpiiree G und Tomatengemiise G und kleinen Tiiften G
Melone / Banane Gurke / Kohlrabi Méhrensalat Stachelbeerquarkspeise G Heidelbeerjoghurt G
Seelachsfilet unter der D,Aa| Frikadelle vom Lachs mit CcD Vollkonnudeln mit Aa-e| Parower Fischtopf mit Tomatencremesuppe
Spinat - Krauterkruste, Rahmspinat und Aa,G|FrischkdsesoRe, getrockneten G.Aa | Wels und Thunfisch, Pak D,G| mit Rahm, Mozzarrella G
jeschmortem Paprikagemuse G Kartoffelstampf G | Tomaten und mediteranen Choi, Paprika, Tomate, und Vollkornréstbrotwirfel Aa-e
und Parboiled Reis Krautern Fenchel und Tuftenwarfel
Erdbeerquarkspeise G Orangenquarkspeise G Apfelmus a la mmf Kohlrabirohkost mit sauer Sahne| G Banane / Orange
Sommerliche Gnocchi - Pfanne CAa Broccoli und Kohlrabi G Milchreis mit Pflaumen - Gl Spatzle (Eiernudeln) Aa,C Vegetarische Aa
mit Tomatenwiirfel, Knoblauch, in SoRe kompott mit einer SoRRe von Hackfleisch - Kartoffel - G
Kase, Rahm und ein G und Vollkornreis Krippe : Gouda und Schmelzkase G lauchzwiebelpfanne
Hauch von Frihlingszwiebel Blumenkohl mit Kartoffeln G und Rahm G mit Pamesan G
Gurke / Méhre Birnen - kompott 1 Mohre / Gurke Roter Kohlsalat mit Schmand G Beerenkompott 1
Taglich im Angebot: Obst und Gemiise der Saison!
Legende Vegetarisch y Fisch % Gefliigel | Die Allergen- und Zusatzstoff-
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Unser Speisenplan entspricht dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas®“. Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit diesem Logo ‘;g'; ausgezeichnet.




